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Afejado en barrica de roble americano
BARRICAS DEROBLE
por 20 meses, proceso que le aporta AMFRICANO

toques amaderados a las notas citricas MESES
y de agave cocido.
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VISUALES AROMATICAS GUSTATIVAS

Color paja brillante de tonos Profundo aroma a agave Notas a especias, agave

dorados. cocido. cocido y caramelo.
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